
Jenzers Tischgrill 
 

 
 

• frisch geschnitten gemäss Ihren Wünschen 

• haltbar 3 Tage im Kühlschrank bei max. 5°C  
 
 

Empfehlungen für die Zubereitung 
• Fleisch auf separaten Teller schöpfen, so ist Rohes und Gekochtes sicher getrennt 

• nach dem Braten mit Salz und Pfeffer  
  würzen und nur wenig Sauce verwenden 
 

• Chimichurri-Sauce, von unserem Partyservice frisch hergestellt, allergenfrei 

• Hausgemachter Kräuterbutter vom Gasthof Ochsen, Arlesheim 
 

Unser Sortiment in Jenzer-NATURA-Qualität  
 

Menge in Plätzli wie braten? 
Preis / 
100g 

CHF PLU 

 Rinds Huft  nur ganz kurz, muss rosa sein!   177 

 Kalbs Nuss/Huft nur ganz kurz, muss rosa sein!   275 

 Schw. Zimmerli nur ganz kurz, muss à point sein   375 

      

 Lamm Entrecôte nur ganz kurz, muss rosa sein!   481 

 Poulet Brust  nur kurz   511 

 Kalbs Leber nur kurz   202 

      

 Cipollata bis schöne Grillfarbe   702 

 Specktranchen knusprig   842 

      

 Fisch nur kurz    

 Riesencrevetten ganz kurz   547 

 Planted chicken Vegan. Nur kurz   662 

 Raclettekäse Tranchen schmelzen im Pfännli    

 

 
Depot Platte + Deckel 
(gross + klein) 

Umweltfreundlich mit Depot 
Es werden nur unbeschädigte und 
saubere Platten + Transportkartons 
zurückgenommen. 

8.- 

  

 Total Preis inkl. Depot→→→→   174 
 

Abholtag/ 
Datum/Zeit __ __ ___.___._____ ___:___ Verkäufer:  Abholort: 

Name:               Vorname:   Arlesheim  

Total Menge: 
200-250g/Pers. kg Telefon:   Reinach 

Zusätzliche 
Bestellungen? 

Sauce:  ja  nein Best. gemischt: ja    nein  Muttenz 

 
Bestellung an das jeweilige Fachgeschäft mailen. Adresse siehe Direktlink bei der Ortschaft 

mailto:fg.arlesheim@goldwurst.ch
mailto:fg.reinach@goldwurst.ch
mailto:fg.muttenz@goldwurst.ch

