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Dieser Metzger macht
auch Veganer gluckllch

ARLESHEIM. Fur
vegane Produkte zum
Fleischfachgeschaft?
Darum macht die
Metzgerei Jenzer beim
Veganuary mit.

Veganuary ist eine Organisa-
tion, die seit 2014 Menschen
weltweit ermutigt, im Januar
eine pflanzliche Emdhrung
auszuprobieren. Auch die be-
kannte Arlesheimer Metzgerei
Jenzer liess sich von diesem
Trend anstecken. «Wir sind
offen fiir Neues und versuchen
immer, innovativ zu seinw,
erklart Raffael Jenzer, Ausbil-
dungsverantwortlicher im Fa-
milienbetrieb.

Fiir den Veganuary hat er
nun 14 pflanzliche Produkte ins
Sortiment aufgenommen. «Die
meisten dieser Produkte stellen
wir selbst her. Etwa unsere ve-
gane und glutenfreie Lasagne,
das Hackvleisch oder unseren
Vleischkase, die wir mit unse-
ren eigenen Maschinen produ-
zieren konnen.» Mit dem V im
Namen wird signalisiert, dass
es ein veganes Produkt ist.
«Das ist kein Schreibfehler»,
lacht Jenzer.

Die Produkte bestehen aus
40 bis 60 Prozent Food-Waste-
Gemiise wie Karotten, Kartof-
feln, Tomaten und Quinoa, die

Der Arlesheimer Metzger Raffael Jenzer mit seinem «Vleischkase». ranva voceu
Im Video sehen Sie, was die Metzgerei noch alles zu bieten hat - 20minuten.ch

Handler wegen Schonheitsfeh-
lem nicht verkaufen konnen.
«Die Mehrheit unserer Mit-
arbeitenden hat erfreut auf die
veganen Optionen reagiert, da
sie selbst einige Sohne oder
Tochter haben, die sich vegeta-
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risch ernahren», erlautert Jen-
zer. «Das Geheimnis von guten
Fleischersatzprodukten ist der
Gewtirzmix und die verwende-
ten Mengen», verrat der jlings-
te Spross der Metzgerdynastie.

Wie kommt das bei der
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Kundschaft an? Man habe ver-
sucht, alle darauf aufmerksam
zu machen, sagt Jenzer. Offen-
bar mit Erfolg. «Viele sind inte-
ressiert und lassen sich gemn
uberraschen, was wir da aus-
getiiftelt haben.» TANYA vOGELI




